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1?2 Souveraineté Alimentaire
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Pour les personnes majeurs intéressées par la
filiere agricole, qui aiment travailler en extérieur,
gui souhaitent apprendre un métier et trouver
rapidement un emploi ou poursuivre leurs
études vers un Bac Pro Conduite de productions
horticoles.

@ Quels objectifs ?

Connaitre végétaux, leur cycle de
developpement et leurs besoins.

Lutter contre les maladies et les ennemis des
cultures.

Préparer un substrat et pratiquer les techniques
de multiplication.

Entretenir, tailler et nettoyer les végétaux.
Utiliser des outils pour la préparation des
supports, le rempotage, l'irrigation, le climat...
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=0~ Pour quels métiers ?

Horticulteur
Pépiniériste
Maraicher
Floriculteur
Ouvrier horticole
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Pour connaitre les autres dates des

sessions prévues, contacter le CFPPA de
la Charente.
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@ Comment ?

La formation est ouverte a partir de 4 candidats. Un
entretien individuel vous sera proposé pour étudier votre
projet avant d'entrer en formation et voir les possibilités
d’adaptation du parcours pour tenir compte de votre niveau

initiale ou de votre situation.

Plusieurs dates de rentrée peuvent

étre programmées annuellement.

Les inscriptions se font tout au long

de l'année aupres de :

Karine Durand (karine.durand@educagri.fr).
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™ Les interlocuteurs

Secrétaire CFPPA : Mme Karine DURAND

05 45 67 36 95

Référente Handicap : Mme Catherine OBERSON 05 45 61
90 00

Hébergements : Mme Jennifer SCHENAL-HERAUD 05 45
61 90 00

@La formation

Durée : 1309 heures dont 910 heures en centre de
formation et 399 heures en entreprise pour les demandeurs
d’emploi. Pour les autres candidats, 840 heures en centre
de formation et 469 heures en entreprise.

Possibilités  d'individualisation de Ila formation selon
positionnement et validation d’acquis.

Formation en présentiel, mise a disposition d'ateliers
pédagogiques et de plateaux techniques
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( ) Contenus de la formation

Contenus

Domaine
Technologique et
Professionnel

« Bases Scientifiques,
techniques et
technologiques en
Centre de formation

¢ Pratique
professionnelle en
entreprise

¢ Conduite en sécurité
(valant CACES)

Connaissance et reconnaissance des végétaux

Mise en place d'une culture, semis, plantations
Multiplication végétative (bouturage)

Entretien courant de la culture, application d'engrais, de
traitements

Mise en place de l'irrigation, contrble des serres
Récolte, préparation, conditionnement, conservation
Préparation de supports de culture

Entretien du matériel, des abris et équipements
Valorisation et vente des produits horticoles

Apports réglementaires et de sécurité et régles de conduites
des engins agricoles

Connaissances de base du code de la route
Appréhender la responsabilité du conducteur d'engins
Connaissance de I'engin de chantier et de ses risques
Conduite des engins en toute sécurité

Mathématiques

Mobilisation des mathématiques nécessaires aux situations
professionnelles

Expression et
communication

Développement des moyens d'expression et de
communication appropriée aux situations de la vie
professionnelle et sociale

Domaine
économique et
professionnel

Culture générale indispensable pour s'insérer dans le monde
du travail et pour la vie courante

Hygiéne et santé
au travail

Programme non contractuel donné a titre indicatif
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Comportements moteurs et ergonomie au travail
Réalisation de port de charges dans les meilleurs conditions
Régles principales d'hygiéne, de sécurité et d'‘économie de
I'effort au travail
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Certi 3

Modalité d'évaluation

L'évaluation est composée de plusieurs situations professionnelles
permettant d'expliquer a l'oral, a partir de supports écrits, des activités
faisant référence a son expérience professionnelle. Ces Situations
Professionnelles d'Evaluation (SPE) constituent I'examen permettant de
valider le CAPA dans son intégralité ou des blocs de compétences.

Voir fiche RNCP su

r:

https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38855/

:€: Conditions tarifaires

e Pour les demandeurs d'emploi :

Les colts pédagogiques sont pris en charge par
la Région Nouvelle-Aquitaine (HSP).

La rémunération dépend de la situation de

chagque candidat (France Travall,
Nouvelle-Aquitaine, Cap Emploi).
Le transport reste a la charge du stagiaire ainsi

Région

qu'une partie de la restauration et de
I'hébergement.

e Pour les autres candidats :

Contactez Karine Durand pour un devis

personnalisé suivant votre situation.
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:i::|Délais d’acces
e Prescription : jusqu’a la veille de la date de
début de formation
e Entrée tardive possible dans les 15 jours

suivants la date de début de formation sous
condition de prescription

- H

o
[

o= Accessibilité

Des modalités d'accueil et d'accompagnement
spécifiques sont proposées pour les personnes
en situation de handicap. Le CFPPA est en
cours de validation de la charte CRFH (Centre
Ressources Formation Handicap). Nos locaux
sont accessibles aux PMR (Personnes a
Mobilité Réduite).

Contactez la référente au : 05 45 61 90 00

Retrouvez toutes
nos formations

[ 3 4[]

L

=

iy

Py

E
i

- Camp|:1§ . E z% P T
Za = Agro-Viticole  crircmcumae = AVENTURE
L'Oisellerie ALIMENTAIRE REGION reana VIVANT
Shane.« de la Charente s Nouvelle- —EVELL TON TALET e
Siret : 191 600 063 00033 1a formation au service des territoires it Aqu"aine "

_ NDA : 54 16 PO004 16 (cet enregistrement ne vaut pas agrément de ['état)
Etablissement non assujetti a la TVA (art. 261-4-4 du code général des imp6ts)

Tel : 05 45 67 36 95
Mail : cfppa.angouleme@educagri.fr
www.epl-charente.com

f ©in¥

Lieu de formation
CFPPA de la Charente

Campus Agro-Viticole
de la Charente

40 Allée de I'Oisellerie

16400 LA COURONNE

28 Allée de I'Oisellerie
16400 LA COURONNE



https://www.facebook.com/lycee.oisellerie
https://www.instagram.com/lycee.oisellerie/?hl=fr
https://fr.linkedin.com/school/lycee-de-l-oisellerie-entreprise/
https://twitter.com/Oisellerie
mailto:cfa.charente@educagri.fr
http://www.epl-charente.com/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38855/

