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“testeur de goûts”, 
c’est quoi ?

Le Crous de Poitiers gère 20 restaurants universitaires 
dans l’académie (Poitiers, Niort, La Rochelle, 
Angoulême et Châtellerault) et souhaite évaluer le 
niveau de satisfaction des étudiants qui les fréquentent. 
Son objectif est simple : améliorer la qualité des 
repas, du service et faire évoluer les compétences 
de ses chefs et équipes. En somme, mieux répondre 
aux attentes des étudiants. Pour mener à bien sa 
mission, le Crous recrute 31 enquêteurs dans toute la 
région. Les “testeur de goûts” sont des étudiants 
formés qui passeront de manière anonyme dans les 
restaurants de leur ville. Dès leur sortie du restaurant, 

ils rempliront le questionnaire “à chaud”.

Les avantages
Devenir “testeur de goûts”, c’est d’une certaine 
manière contribuer à l’amélioration de la qualité 
des prestations servies à l ’ensemble de la 

communauté étudiante.
Au-delà, le Crous offre aux volontaires tous les repas 
consommés dans le cadre de l’enquête et leur fait 

bénéficier d’une formation avec un coach culinaire.

Remplissez le formulaire d’inscription sur le site 
www.crous-poitiers.fr

Une pré-sélection des “testeur de goûts” 
sera effectuée en octobre.

Les étudiants pré-sélectionnés suivront en novembre 
une formation théorique et pratique de trois heures avec 

un coach culinaire. A l’issue de cette formation, 
les 31 “testeur de goûts” seront sélectionnés.

Vous souhaitez faire partie 
des “testeurs de goûts”…


